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Le barbecue
tradionnel

Le Mechoui
à la Broche

 A partir de
17.90€

A partir de
34.00€

Pour vos événements en plein air :
Mariage, anniversaire, fête d’entreprise,

inauguration, garden-party, kermesse, team
building…

Cuisson sur place – service buffet ou à l’assiette
 Accompagné de crudités maison et/ou légumes chauds

Exemples de pièces au choix :
Chipolatas, merguez artisanales

Brochettes de poulet mariné ou bœuf
Travers de porc laqué

Côtes de porc ou steaks marinés
Fromage à griller / option végétarienne

Accompagnements :
Salades de saison (crudités, taboulé, piémontaise…)

Pommes de terre grenailles à l’ail
Légumes du soleil grillés

Sauces maison (barbecue, yaourt citronné…)

 Nos méchouis à la broche
Agneau ou porcelet rôti entier sur place

 Découpe spectacle – cuisson lente au feu de bois
 Idéal pour les grands groupes à partir de 40 personnes
Inclus : accompagnements, pain, condiments, service

1 Porcelet ou 1 agneau entier

Accompagnements :
Pommes de terre grenailles aux fines herbes et poêlée de  légumes

Jus de cuisson et sauce Maroilles



Boissons (soft, vin, bière pression, cocktail maison)
Fromage & desserts (tartes, brochettes de fruits, pièces

montées, Numbers cake)
Vaisselle / nappage / mobilier

Personnel de service, maître rôtisseur
Prestation clé en main ou livraison seule
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Brasero
Party

Options et
servives

 A partir de
30.00€

Ambiance chaleureuse et cuisine au feu de bois.
Autour de notre brasero circulaire, nous cuisinons en direct :

Mini-burgers au cheddar fermier
Légumes grillés à la flamme (poivrons, aubergines, oignons doux)

Brochettes marinées (bœuf, poulet, ou végé)
Saucisses, merguez, côtes à l’os

Camemberts au feu de bois, pain rustique
Pommes de terre au Romarin

 Animation conviviale, visuelle et gourmande
 Parfait pour soirées d’entreprise ou événements festifs

Nouveauté 2025:

Zone
d’intervention Nord, Pas-de-Calais, Belgique frontalière

Déplacement gratuit en fonction du nombre de personnes


